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A gastronomia do Brasil para o mundo.




Fartura =

Uma plataforma que movimenta
a gastronomia em 360°.

Conectamos produtores, chefs,
restaurantes, parceiros e patrocinadores,
fortalecendo toda a cadeia produtiva do setor.

Hd& 15 anos, o Fartura percorre o Brasil
pesquisando e celebrando a riqueza da
nossa cultura gastrondmica.
Transformamos esse conhecimento em
livros, filmes, festivais e experiéncias
que valorizam o sabor e o territdrio
brasileiro.

Acreditamos na gastronomia como forga
de desenvolvimento econémico, social e
cultural. E é junto dos nossos
patrocinadores e parceiros que

damos visibilidade, pertencimento e
propdsito a esse movimento.

O Fartura move o Brasil pelo prato.
Esse € 0 nosso propdsito.

Propdésito
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Um legado que alimenta o Brasil
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ESG Fartura

Da origem ao prato: impacto que
transforma

No Fartura, responsabilidade também é
ingrediente. Do planejamento ao pods-
evento, buscamos impacto positivo e
duradouro, em parceria com marcas que
compartilham esse propdsito.

% Ambiental

+ Gestdo circular de residuos: coleta seletiva com catadores parceiros,

reciclagem de vidro e reaproveitamento de 6leo e lonas em novos
usos comunitdrios.

+ Sustentabilidade em materiais e energia: uso de insumos
biodegraddveis e energia com compensagdo certificada.

o Social

+ Fartura de Amor: doagdo de refeicdes e agdes soliddrias
em creches, lares e instituicdes.

+ Acessibilidade garantida em todos os espagos e
atividades do festival.

+ Cursos gratuitos de boas prdaticas alimentares e agdes
com chefs em instituicdes locais.
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Xyt Governanca e Oportunidades
para Marcas

* Projetos de impacto com coassinatura de marcas e visibilidade
ESG.
« Parcerias transparentes, viabilizadas por leis de incentivo.
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Expedicoes

MapeamentoafetivodoBrasil invisivel.

+ 100 mil km rodados pesquisando
e documentando técnicas,
saberes e historias da
gastronomia do Brasil.

A plataforma em agéo

Confira

B, N e

Festivais

Ativagdode microeconomias com
identidade local.

+ 1,2 milhdes de pessoas
impactadas em festivais que
reunem cozinhas regionais, chefs
consagrados e novos talentos.
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Livros e Filmes

Arquivos daculturagastronémica
brasileira.

Cinco publicacdes premiadas,
incluindo o Prémio Jabuti.
Reconhecido como o melhor
curta documentdrio em 4 paises
(Italia, Franga, Portugal e



https://www.farturabrasil.com.br/expedicao-fartura/
https://www.youtube.com/@FarturaBrasil
https://www.youtube.com/watch?v=bign3Fo0Rfw

Y

Z\

Y

A

A plataforma em agéo

Conteudo Digital

Meméria em tempo real.

Receitas, personagens, series
originais e bastidores que
conectam o Brasil pela tela.
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Confira

Fartura Sob Medida

Co-criagdo com marcas que buscam
construirlegado.

De branded content a jantares
exclusivos com estética,
proposito e verdade.
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https://www.instagram.com/farturabrasil/
https://www.instagram.com/reel/DOb3tyJkc9C/?igsh=OWxpcm5maDgxNXY2
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A plataforma em agéo

Fartura de Amor

Experiéncias, encontros e impacto

Mais de 12 mil refeicdes doadas
com apoio de marcas e chefs
parceiros.

Experiéncias
gastronémicas nos
Festivais

- Visita a Vinicola
- Visita a produtores e fazendas

- Visita a apidrio
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https://youtu.be/c0z-g8C4Fgs?si=MnhVOU6qKZhJ6Z9a
https://drive.google.com/file/d/1C5dU6e_fUVI1e5TA4ejeF5nfYYJ6y0cQ/view?usp=sharing

Temporada
Fartura 2027

Firadentes\ W
Mato Dentro

De norte a sul, do
interior & capital, de
Minas ao mundo.
Cada cidade recebe o
Fartura com sua alma,
seu tempo, sua mesa.

(Belo )

Horizonte

Nosso calenddrio

( LMercado da |

agoinha
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Acreditamos que
a gastronomia e
uma grande
ferramenta de
transformacao
econdomica e
social.

+ O Fartura gera negocios para os

patrocinadores.

* Investir no Fartura € impulsionar o

agronegaocio, industria alimenticia,
restaurantes e turismo no Brasil.

* Transformar a gastronomia em
desenvolvimento econdmico e social
€ 4 NOSSA causda.
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Confianca construida com quem transforma o Brasil pela cultura
Com quem caminhamos.

GOVERNO
DE MINAS

AQUI O TREM PROSPERA.

«” bradesco GA|MIG
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O Fartura
esta te
esperando.

Vamos temperar o futuro junto?

Veja como participar dessa rede
que move o Brasil pelo prato.

BRUNO PIMENTA | DIRETOR COMERCIAL EXPONSOR
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+55 31 99218.2357 | bruno@exponsor.com.br
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